
1 - CEREALI CONTENENTI GLUTINE 
CHIEDERE AL PERSONALE PER I PIATTI GLUTEN FREE 
2 - crostacei e prodotti a base di crostacei
3 - uova e prodotti a base di uova
4 - pesce e prodotti a base di pesce

5 - arachidi e prodotti a base di arachidi
6 - soia e prodotti a base di soia
7 - latte e prodotti a base di latte
8 - frutta a guscio
9 - sedano e prodotti a base di sedano

10 - senape e prodotti a base di senape
11 - semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12 - solfiti in concentrazioni > 10 mg7kg o > 10 mg7l
13 - lupini e prodotti a base di lupini
14 - molluschi e prodotti a base di molluschi

ALLERGENI

I PIATTI IN MENÙ POSSONO CONTENERE TRACCE DI ALTRI ALLERGENI OLTRE A QUELLI ESPLICITAMENTE INDICATI. NON SI ESCLUDE LA CONTAMINAZIONE.

vegetariano      vegano

pranzo di Pasqua e Pasquetta
domenica 20 e lunedì 21 aprile 2025

MENÙ FISSO 45€ 
 (antipasti, un primo a scelta, degustazione di secondi e contorni, dolce

caffè)

degustazione di secondi...
flan di borragine e ricotta con maionese    (1-3-7)

nido di agretti con mousse di piselli, pomodori secchi 
e cracker ai semi di sesamo    (1-11)

..e contorni
patate novelle e olive nere alle erbe aromatiche e cipollotto  (1)

zucchine in tre modi  (1)

dolce
torta alle fragole con crema pasticcera    (1-3-7)

cheesecake con biscotto di riso soffiato al cioccolato 
e uova di cioccolato colorate   (1)

antipasti
tartufino con olive,rucola,mandorle e frutti rossi su letto di

misticanza(1-6-8)

crostatina salata,mousse di patate dolci  e pomodorino al forno(1)

tortino di riso basmati con salsa di zuccine alla menta e peperoni(1)

un primo a scelta tra quelli proposti o
piatto di pasta + frittata con patate al

forno + un dolce a scelta

menù bambini €25 sotto i 12 anni

primi
lasagne primaverili con besciamella allo zafferano

 e grana padano d.o.p         (1-3-6-7)
risotto cremoso agli asparagi con mele fuji e nocciole tostate        (1-7-8)


